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Nos PRELUDES GOURMANDS

Saumon gravlax chantilly
au citron confit 1.50¢

Tartelette oignons, créme de girolles
et magret fumé maison 1.30¢

Coupelle a la creme de piquillos

coppa et brebis 1.30¢
Cuillére de chévre aux fruits moelleux  1.30°
Verrine de créeme

de petits pois crevette 1.40¢
Macaron au foie gras 2.00¢

Plateau dégustation (1 de chaque) 8.50¢

Noubliez pas de commander nos mises
en bouche a déguster au moment de l'apéritif

Macarons au foie gra

Nous proposons également
la location de vaisselle (a rendre sale).

00 ¢

Pensep-y pour
M%/ém L/

.

(GOURMANDISE

FORMULE COCKTAIL DINATOIRE

Saumon Graviax chantilly
au citron confit

Tartelette oignons, créme de girolles
et magret fumé maison

Coupelle a la créme de piquillos,
coppa et brebis

Cuillere de cheévre mariné
aux fruits moelleux

Verrine de velouté de petits pois crevette
Macarons au foie gras
Verrine de créme de potiron, serrano
Burger sushis au poulet mariné

Wood box de dos de loup au Muscar

et fleur d’hibiscus et son risotto

Wood box de sauté de chapon

aux girolles et pommes grenailles
SRYBINO
Assortiment de fromages
de nos régions (3)
SIBINO 2
Mignardises des fétes (5)



PtcHE GOURMAND

Terrine d’écrevisses
et médaillon de langouste
- 0~
Marbré de volaille
au foie gras et Sauternes

Dos de loup au Muscat
et fleurs d’hibiscus
Tk
Pavé de saumon
a la créme de chorizo
et asperges vertes

Filet de pintade roulé
aux gésiers confit, jus au Porto
-

Sauté de chapon aux girolles
Duo de gratin de pomme de terre
___tome de Savoie et girolles, )
piquillos farci courgettes pignons de pins
Sablé vanille caramel
noix de Pécan
R
Rosace aux fruits rouges

Nos ENTREES

Aumoniere de gambas

Foie gras de canard mi-cuit aux figues

Terrine d’écrevisses
et médaillon de langouste
Marbré de volaille

LIHfOl.f gras et sauternes

Ceviche de St Jacques

c? l{l 1776lllg ue et Sé\‘dﬂ?d’ au LU(L\‘HbI.
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Nos PoissoNs

Roéti de lotte au lard,

pesto de féves aux amandes
Blanquette de cabillaud

aux fruits de mes, lait de coco et curry
Pavé de saumon a la créme de chorizo
et asperge verte

Dos de loup au Muscat
et fleurs d’hibiscus




Nos VIANDES

Filet de canette au cassis

Roti de sanglier farci forestiére
Fricassée de ris d’agneau persillade
Sauté de chapon aux girolles

Filet de pintade roulé
aux gésiers confits, jus au Porto
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Nos LEGUMES

Légumes d’antan rotis au miel
et verveine citronnée

Tatin de butternut carottes et chitaignes
Lingot de polenta
Risotto crémeux saveur truffée

Duo gratin de pomme de terre tome de Savoie
et girolles et piquillos farcis courgettes
pignons de pins

RAOHEINOL

Nos DESSERTS

Sablé vanille caramel noix de pécan
Rosace fruits rouges

Palet sablé caramel

Cabosse chocolat noisettes

Mini chou popcorn (5)

Plateau fromager (3)

Assortiment de mignardises (5)

9.50¢
9.50¢
10.50¢
9.50¢

8.50¢

5.00¢
5.50¢
4.50¢
5.50¢

5.50¢

5.50¢
6.00¢
5.50¢
6.50¢
5.00¢
8.00¢
5.00¢
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FIN GOURMET

oie gras de canard Terrine d’écrevisses et médaillon de langouste
mi-cuig aux figues - oU -
- 5 Marbré de volaille au foie gras et Sauternes
SRIGING
Dos de loup au Muscat et fleurs d’hibiscus
oW -
Filet de pintade roulé aux gésiers confits, jus au Porto
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Duo de gratin de pomme de terre tome de Savoie et girolles,
piquillos farci courgettes pignons de pins
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Sablé vanille caramel noix de pécan
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Alliance fromage frais et saumon fumé
Roll de poulet bacon comté, madeleine de pommes de terre (2)

Mini choux popcorn (4)
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- ZAC Croix de Lugat - LD Aux Pins
R 47200 SAINT PARDOUX DU BREUIL
0 T. 0553 20 8857 - P. 06 81 29 09 51
david.foulou@orange.fr

www.davidfoulou-traiteur.com

PASSEZ VOS COMMANDES DIRECTEMENT SUR NOTRE SITE DRIVE
www.foulou-drive.com

Phatos non contractuelles, suggestions de présentation




